v
PRUEBA DE RECONOCIMIENTO DE APRENDIZAJES PREVIOS

1 IDENTIFICACION DEL INSTRUMENTO DE APRENDIZAJE
«  Denominacion del Programa de Formacion
HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS
* Codigodel Programa de Formacién: 96151529 V.2 (48 HORAS)
®  Competencia
MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE
*  Duracion de la actividad: 15 Minutos
La presente prueba consta de $ preguntas sobre @l curso complementario higiene y manipulacion
de alimentos. A las cuales usted debe dar respuesta segun sus conocimientos previos al desarrollo
de la formacién; para tal motiva se le solicita leer muy culdadosamente las preguntas y contestarlas
completamente.
PREGUNTAS DE SELECCION MULTIPLE CON UNICA RESPUESTA

= 1 Unmanipulador de alimentos es

a. Todas las personas que int en activid, de fabricacién
pr pr 1on, envase, almacer , transporte y exp de alimentos
% Todas las personas que intervienen solo directamente y aunque sea en forma ocasional en
d de fi ] prep 1, envase, nlo, ransporte
yexpendio de alimentos.
| ¢ Todas las personas que Intervienen solo de forma directa en actividades de fabricacion,
[ prep on, énvase, transporte y de a
& d  Ningunade las anteriores

2 Es el proceso en el que las bacterias de un area son trasladadas, generalmente por un
manipulador alimentario, a ofra area antes limpia o por medio de materias primas al producto

b terminado.
a Ge\,f cruzada
3 b Umpieza y desinfeccion d Contaminacion dirigida
3. Estas (las que hace referencia 1a sigla), son producidas por Ia ingestion de alimentos alterados o
2 contaminados.
L a ETS cOMms
Bk @ ETas d. Ninguna de las anteriores
4 Losalim pueden clasificar segin su durabilidad
a P d d y nop
b Nopere p L
i ) P i sem|-pi deros y no p deros.
. d. Frescos, enlatados y empacados al vacio
5 Laeli an de resid; i grasay suciedades de una superficie, hace referencia a
- untipode
~a Desinfeccion ¢ Esterilizacion

L d. Contaminacion
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1. IDENTIFICACION DEL INSTRUMENTO DE APRENDIZAJE
*  Denominacion del Programa de Faormacion
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
*  Codigodel Programa de Formacion 96151529 V 2 (48 HORAS)
*  Competencia
MANPULAR AUMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE
*  Coracion dela actividad 15 Minutos

La presente prueba consta de S preguntas sobre el curso complementario higiene y manipulacion
de alimentos A las cuales usted debe dar respuesta segun sus conocimientos previos al desarrollo
de la formacion, para tal mativo se le solicita leer muy culdadosamente 1as preguntasy cantestarlay
completamente

PREGUNTAS DE SELECCION MULTIPLE CON UNICA RESPUESTA

1 Un manipulador de alimentos es
a Todas las personas que intervienen ocasionalmente en actividades de fabricacion
procesamiento, preparacion, envase. almacenamiento, transporte y expendio de alimentos
Todas las personas que Intervienen solo directamente y aunque sea en forma ocasional en
actividades de fabricacan. procesamiento. preparacion, envase, almacenamiento, transporte
v expendio de alimentos
Tadas las personas que intervienen solo de forma directa en actividades de fabricacion
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte y expendio de alimentos
d  Ningunade las anteriores
2 Es el proceso en el que las bactenas de un area son trasladadas. generalmente por un
manipulador alimentario, a otra drea antes impia o por medio de materias primas al producto

terminado
a  Contaminacion transversal ¢ Comaminacion cruzada
4( Limpieza y desinfeccion d Contaminacion dirigida

Estas (las que hace referencia la sigla), son producidas por la ingestion de alimentos alterados o

cantaminadas
a ETS oOMS
b ETAS Ninguna de las anteriores

4 Los alimentos se pueden clasificar segun su durabilidad en
Perecederos, altamente perecederos y no perecederos
b No perecederos, altamente perecederos y procesados
¢ Perecederos, semi-perecederosy no perecederos
d Frescos, enlatados y #mpacados al vacio

5 La eliminacion de residuos alimenticios, grasa y suciedades de una superficie, hace referencia a

un tipo de
a  Desinfeccion . Esterilizacion
{ Limpieza d Contaminacion
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~% b Todas las personas que Intervienen solo directamente y aunque sea en forma ocasional en
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+  Competencia - =
MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE e
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La presente prusba consts de 5 preguntas sobre el curso higiens y D e
de alimentos. A las cuales usted debe dar respuesta segin sus previos al -
de la formacién, para tal motivo se le solicita leer muy las preg y 3

completamente
PREGUNTAS DE SELECCION MULTIPLE CON UNICA RESPUESTA

1 Unmanipulador de alimentos es ) .I
a. Todas las personas que (ntervi en de 3

envase, parte y de i s

actividades de fabricacién, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte
y expendio de alimentos 1
¢ Todas las personas que Intervienen solo de forma directa en actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, VS v Ao doalln
d  Ninguna de las anteriores

2 Es el proceso en el que las bacterias de un area son trasladadas, generalmente por un
manipulador alimentario, a otra drea antes limpia o por medio de materias primas al producto
terminado
@ Contaminacién transversal ¢ Contaminacién cruzada

~» b. Limpiezay desinfeccion d. Contaminacian dirigida

3 Estas (lasque hace referencia la sigia), son p
contaminados,

a. ETS cOMS.
—y b. ETAS d Ninguna di
4 Losall se pueden ficar segn su
%3 Perecederos, p ynop
b Nopi P di yp
c P | derosy no p

d. Frescos, enlatados y empacados al vacio.

5 Laeliminacién de resid, 5, grasay d
un tipo de
=wa. Desinfecclon ¢ Esterilizacion
b, Limpleza = d Contaminacién
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